
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unser Aperitif des Monats 
„ Willi Royal “ 

Birne | Williams | Crémant   (gerne auch alkoholfrei) 
10,50 

Die Menueempfehlung 
Vogerlsalat mit gepickeltem Karfiol, Rona, 

 gerösteten Schwammerl`n & Knofi - Croutons 
17,50 

****** 
Resches Entenhaxer`l auf Blutorangensauce 

mit knusprigen Kartoffel - Talern & Grünkohlsalat 
34,50 

****** 
Warmer Topfen - Knödel 

mit Marillen - Kompott & Vanilleeis 
10,50 

Menuepreis p. P.: 58,00 

Unser Überraschungs - Menue 
Sie möchten sich einfach mal von uns überraschen lassen, 

und sich ganz und gar in unsere kulinarischen Hände begeben? 
Dann lassen Sie sich auf einen Streifzug durch unsere Küche entführen  

und wählen ein Überraschungsmenue in Miniatur. 

5 Gang Ü - Menue  59,00    |    7 Gang Ü – Menue  72,00 



Speisenkarte zum Alpenlandausflug 
… vorab … 
„Alm - Öhi‘s Käsebrot“ - geröstetes Bauerbrot mit Tiroler Speck, Kastanienhonig  
     und geschmolzenem Appenzeller, dazu gepickelter Karfiol & Rona   18,50 

„Kürbiskern - Backhend`l“ auf frischem Grünkohlsalat mit Blutorange & Granatapfel 18,50 

„Garnelen - Pfand`l Esterhazy Style“ mit bunten Gemüse -Julienne  
     in herzhafter Knoblauch – Kräuter -Tunke und geröstetem Bauernbrot  18,50 

„Blunzen - Gröst’l“ - Knusprige Blutwurstscheiben auf Vanille - Rahmkraut,  
     Erdäpfel - Stampf, Majoran - Apfelspalten & Röstzwiebeln   klein  17,50 | groß 25,50 

… zwischendrin … 

„Frittaten - Suppe“ - Rinder - Consommé mit Kräuterpfannkuchen - Streifen  10,50 

Herzhaftes Erdäpfel - Süppchen mit Schwammerln & Knofi - Croutons   10,50 

Tagessuppe (bitte fragen Sie unseren Service)         9,50 

… zur Hauptsache … 
Cordon Bleu vom schwäbisch hällischen Landschwein mit Bergkäse & Tiroler Speck, 
     auf feinem Kartoffel – Kohlrabi – Rahmgemüse & Preiselbeeren    29,50 

Hirschrücken auf Cassis - Sauce mit Semmelknödel, Spitzkohl & Schwammerl`n 39,00 

„Lachs - Fleischpflanzer`l„  mit Vanillerahmkraut, Apfelspalten & Erdäpfelstampf 29,50 

Ganze Gebirgsbachforelle (grätenfrei) in Mandelbutter gebraten 
     mit Erdäpfelstampf & Dillrahm - Gurkensalat      35,50 

Filet vom Flusszander auf Rona - Risotto mit grünem Apfel – Staudi - Salat,  
     Krenschaum & frischem Kren         37,00 

… zur Hauptsache vegetarisch … 
Tiroler Schlutzkrapfen mit brauner Butter, Blattspinat & Bergkäse   22,50 

Feines Kartoffel – Kohlrabi - Rahmgemüse mit Leinöl, gerösteten Kernen 
     und Gorgonzola - Kroketten         23,50 

Rona - Risotto mit grünem Apfel – Staudi - Salat, Krenschaum & frischem Kren 23,50 

… danach … 
Griesflammerie mit Himbeere, Granatapfel & Mandel - Krokant       9,50 

Kürbiskern - Parfait mit Zwergorangen - Ragout & kandierten Kürbiskernen  10,50 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster & Vanilleeis (mind. 20 Minuten)   14,50 

Alpenländische Käseauswahl mit Rotweinbirne, Feigensenf & Schüttelbrot  13,50 


