Veggi Valentino

[ inerster Bjiclc ‘ Die \/orsPcisc
Rote - Bete -~ Salat mit Burrata, Haselnusssl,
[Himbeere, Granatapﬁcl & Finienkernen
19,50

k%

Die \/chiﬂwrung | Dchwischcngang

WeiBer Strauchtomaten - | ee
mit zweierlei Mini - Pruschetta
12,50

*hx

Die Bcrﬂhmng ! DerHauPtgang

Linguini mit frisch gcschabtcn Fcrigord Wintertriiffeln

UﬂCl Feincm Farmesanschaum

27,50

*k%

Die pure Lcidcnschamct i Das Dessert

Passionsfrucht - Creme bralée
mit kleinem [~ xotensalat & Sorbet
13,00

McnUcPrcis: P‘F’ 68,00

Restaurant Spitzweg s
Valentinsdinner
14. Februar 2026

Unsere Aperitif - Empfehlung

,Fassionsfrucht ~ Yuzu - 5Pritz“
(auch gerne als alkoholfreie Variante)
2

11,00




Menue 1 ,Valentin®

EinersterBlick | Die Vorspcisc
Carpaccio vom Simmcn’calcr Rinderfilet
mit | riffel — Parmesan - Linguini
22,50

ek

Die \/crl:iihrung i Dchwischcngang
C]car Oxtail

mit Ochsenschwanz - Fra]ine & / uckerschoten
14,50

*kk

Die Berithrung | Der HauPtgang
K albsriickensteak mit Stcinpilz - Parmesankruste
auf Madeirasauce,
Fommes Macaire & Wintcrspargel
40,00

ki

Die pure Lcidcnschamct l Das Dessert

Olivcnél — Schokolaclcn mousse

mit geeister Champagr\enZabaglionc & Peeren
13,00

Mcnueprcis P.F.: 84,00

Menue 2, Valentina”

Finerster Blick | Die \/ors[acfsc
T atakivom Yc“ow Fin Tuna
Wasabi | SOja | Wakame | Avocado

20,50

%%

Die Vchilhrung | Der Zwisc]ﬂcngang
7/ weierlei Faprika~5chaumsﬁppchcn
mit Ziegenkése~]>ralinc
12,50

*kk

Die Bcrﬁhrung | Der Hauptgang
Filet vom Adlerfisch mit schwarzer
F]Ceﬁcer - Gewiirzkruste mit Miso - Hollandaisc,
Riso]ée Kartogel & (Griiner Spargel
39,00

x5k

Die pure | eidenschaft ] Das Dessert

Rubg Schokoladen Mousse ,Mirror glazc“
trifft [ 1imbeere und Passionsfrucht
13,00

Mcnueprcis P.F.: 79,00
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